
KÆLITÆKNITÖFLUR

.1.1. Varmastuðlar fyrir nokkra málma, vökva og einangrunarefni.

Efni Eðlis- Lengdar Varma- Eðlis- Bræðslu Bræðslu Suðu- Eimunar
massi þan- leiðni varmi mark varmi mark varmi

stuðull
m/m K

W/m K kJ/kg K °C kJ/kg °C kJ/kg

Ál 2700 23,8 229 0,900 658 385
Steinsteypa 2300 10 1,700 0,880
Blý 11340 28 35 0,12332 327,3 24
Plast gler 120 0,053
Korkur 140 0,640
Gler 2300 0,450 1200
Glerull A 21 0,040
Glerull B 15 0,045
Glycol 1120 -17,4 197 197 800
Greni 600 0,140 2,700
Granít 2700 3,500 0,750
Ís 917 2,200 2,100 0 332
Járn 7860 12 70 0,465 1528 270
Kopar 8700 17 400 0,390 1083 210
Kvikasilfur 13550 0,140 -38,87 11,7
Loft 1,28 0,024 1,004
Masonit 800 0,100
Spónaplötur 600 0,140
Polyurethan 35 0,026
Steinull A 32 0,030
Steinull B 25 0,028
Múrsteinn 1800 0,700
Trikloretylen 1480 0,960 -86,4 86,8 240
Sínk 7140 29 13 0,380 419,5 112
Vatn 1000 4,187 0 332 100 2260
Sjór Sigma-1 3,86

Kg/m3 .10-6



KÆLITÆKNITÖFLUR

.1.2. Varmatafla fyrir matvæli

Matvara Eðlis- Frost- Frysti- Eðlis- Gerjunar Geymslu Rakastig
varmi mark varmi varmi varmi hitastig
kæling eftir

frystingu
kJ/kg K °C kJ/kg kJ/kg K W/kg °C %

Bacon 2,09 -3,9 67 1,26 -23 90
Bananar 3,35 -2,2 251 1,76 0,084 11,7 85
Egg 3,18 -2,8 232 1,86 -1/-0,5 80
Brauð 2,99 -6,0 123 1,47 -20 85
Vínber 3,68 -3,2 270 1,84 0,013 0 90
Fiskur þurrkaður 150 -9 65
Fiskur ferskur 3,55 -2,2 -1/+1 95
Fiskur frystur 270 1,85 -28 95
Fiskur saltaður -2/+1 90
Fiskur reyktur 2,93 -2,2 213 1,63 -2/+1 60
Skelfiskur 3,76 -2,2 293 1,88 +0,5/-28 90/95
Fuglakjöt kælt 3,30 -2,8 0 80
Fuglagkjöt fryst 246 1,55 -30 80
Lambakjöt kælt 2,98 -1,7 0/+1 90
Lambakjöt fryst 212 1,63 -28 90
Nautakjöt kælt 3,22 -1,8 0/+1 90
Nautakjöt fryst 232 1,68 -28 90
Kál 3,77 -1,1 302 1,88 0/+1 90
Kartöflur 3,60 -1,7 263 1,97 0,019 +3/+6 90
Mjólk 3,88 -0,6 288 2,05 0/+2 80
Rjómi 3,27 -2 242 1,76 -30 90
Mjólkurís -2,7 236 1,85 -30 90


